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ОБ АДМИНИСТРАТИВНО-ОБЩЕСТВЕННОМ КОЕТРОЛЕ ЗА
ОРГАНИЗАЦИЕЙ И КАЧЕСТВОМ ПИТАНИrI

1.Общие положения
1.1. Настояrцее Положение разработано в соответствии со статьей 37 <Организация
Питания обучаюrцихся> Федерального закона Ns 273-ФЗ от 29.|2,2а12г <Об образовании в
Российской Федерации> с изменениями от 4 авryста 2а26 года. санитарно-
эпидемиологическими правилами и нормами СанПиН 2.3/2.4.4282-26 <Санитарно_
эпидемиологические требования к организации обIцественного питания населения))"
действующего с 1 сентября 2026 года! СП 2.4.2.428З-26 <Санитарно-
эпидемиOлогические требования к организациям восIIитания и обуления, отдьIха и
оздоровления детей и молодежи> действующего с 1 сентября 2026 года, Приказотчl
Минздравсоцразвития России Jф 213н и Минобрнауки России ЛЬ 178 от 11.0З.2012г кОб
утВерждении методических рекомендаций ilо организации iiiiтания обуrаюlцихся и
воспитанников образовательных учреждений>, Федеральньш законом N9 29_ФЗ от
02,01.2000г кО качестве и безопасности пищевых продуктов> (в редакции от 07,06.2025
года), а также Уставом мунициIтILIIьного дошкольного образовательного учреждения
кflетский сад Jф 2З Щзержинского района Волгограда>
1.2. ffанньiй лока,тьный акт опредеJIяет основные цели и задачи производственного
КОнтролl{ за 0рганизацией и качеством питания, устанавливает объекты и субъекты
КОНТРОля, организационные методы, виды и его формы, устанавливает права и
ответственность уластников производствеЕного KoHTpoJU{, регламентирует документацию
ПО ВОIIРосам организации питания в дошкоJIьном образовательном г{реждении.
1.З. Контроль за организацией и качеством питания в МОУ предусматривает проведение
администрацией и ответственными лицами, закрепленными приказами заведуощего
ДошколЬным образовательным учреждением (коплиссиеЙ по контролю за организациеЙ и
качеством питания, бракераirrу готовой продукции)" наблюлений. обследований, проверок.
ОСуществляемьIх в пределах комilетенции за соблюдением работниками, участвуюlцими в
ОСуществлении процесса IIитания, законодательньIх и вормативно-IIравовых актов
РОссийской Федерации в сфере IIитания вос[итанников детского сада, а таюке локальных
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актов дошкольного образовательного учреждения, включая приказы, распоряжеrlия и

решеЕия rIедагогических советов.
1.4. Результатом KoHTpoJuI явJu{ется анализ и rrрt{Еятие управленческих решений по
совершеЕствованию организации и улучшению качества питания в дошкольном
образовательном учреждении.

2. Щель и основные задачи контроля
2.1. Основной цельtо rrроизводстtsенного контроля организации и качества питания в МОУ
явJuIется оптимизация и координация деятельности всех служб (участников) дJIя
обеспечения качества питания в дошкOльном образовательном учреждении.
2.2. основные задачи контроля за организацией и качеством питания:

о контроль исполнения нормативно-технических и методических документов
санитарного законодательства Российской Федерации ;

. выявление нарушений и неисполнений приказов и иньIх нормативно-правовых
аКтОв МОУ в части организации и обеспечения качественного питания в
дошкольном образовательном учреждении ;

. ана,тиз причин. лежаIцих в основе нарушений и принятие мер по их
пред)rлреждению;

. аНаJТИЗ И ОценКа }'ровня профессионапизма лиц, участts},юшlих в обеспечении
качественного питания, по результатам их практической деятельности;

. анализ результатов реализации приказов и иных нормативно-правовых актов
детского сада. оценка их эффективности;

о вьшвление положительного опыта в организации качественного питаIlия с
поспедующей разработкой предложений по его распространению;

о оказание методической помощи всем участникам организации процесса питания;
. совершенствования механизма организации и улучшения качества питания в

дошкольном образовательном )п{реждении.

3. Объекгы п субъекты шроизводетвеЕнФrо коЕтроля, оргаппзационЕые методы,
виды и формы контроля
3.1. к за
относят:

. помещения пиIцеблока (кухни);
о грулповые помещения;
. технологическоеоборудование;
о рабочие места участников организации питания в детском саду;
о сырье, готовая rтродукция;
. отходы производства.

3.2. Контролю подвергаются:
. оформJIения сопроводительноЙ документации, маркировкапродуктов 11итания;
. показатели качества и безопасности прод}т<тов;
о шолнота и правильность ведеЕия и оформления документации на пиrцеблоке,

группах;
. поточностьприготовленияпродуктовIIитания:
. КаЧеСТВО мытья, дезинфекции посуды, столовьIх приборов на лищеблоке, в

групповых помещениях;
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. условия и сроки хранения продуктов;
о УсЛоВия хранения дезинфицrrрующих и моющих средств на пищеблоке (к}хне),

групповых IIомещениях;
о соблюдение требований и норм СанПиН 2.зl2.4.4282-26 <Санитарно-

ЭПИДеМИОлОгические требования к организации обrцественного питания населения
при приготовлении и выдаче готовой rrродукции;

. исправность холодильного, технологического оборулования;
о личн€lя гигиена, прохождение гигиенической lтодготовки и аттестации,

медицинский осмотр, вакцинации сотрудниками МОУ;
. дезинфицирующие мероприятия, генера]тьные уборки, текущая уборка на

пиrцеблоке. групповых помещениях.

3.З. Контроль осуществляется с l,tспользованием след},ющих методик:
. изучениедокументации;
о обследование пищеблока (кlхни);
. наблrодение за оргаJ{изаr{ией произволственного процесса и процееса питания в

групповых помеIцениях;

о беседа с персоналом;
о ревизия;
о инстррrента,тьныЙ метод (с использованием контрольно-измерительных приборов)

и иньIх rтравомерных методов, способств}тоших достижению цели контроля.

3.4, Контроль осуществляется в виде выполнения ежедневных функциональных
обязанностеЙ комиссиеЙ по контролю за организацией и качеством питания, бракераж_ч
готовой продукции, а также плановых или оперативных проверок.
3.5. Плановые rrроверки осуществляются в соответствии с утвержденным заведующим
МОУ Планом производствеЕного контролrI за организацией и качеством питания на
УчебныЙ год (Приложение 1). который разрабатывается с учетом Программьi
производственнOго контроля за соблюдением санитарных правr{л и выпо=цнение\.{
санитарно-противоэпидемиологических (гrрофилактических) мероrtриятий и доводрlтся до
Сведенltя всех членов коллектива дошкольного образовательного учреждения перед
начаlом учебного года.
3.б. Нормирование и тематика коlIтроля находятся в компетенции заведующего
дошкольным образовательным учре}кдением.
З,7. Оперативные проверки провOдятся с целью получения информации о ходе 14

результатах организации питания в дошкольном образовательном учрепцении.
Резулътаты оперативного контроля требlтот оперативItого вьiполнения предложений и
замечаний, которые сделаны проверяюlцим в ходе изучения воIIроса.
3.8. По совокупности вопросов, подлежащих проверке, контроль за организацией питания
В Дошкольном образовательном }п{ре}кдении проводится в виде тематическоЙ проверки,
З.9. Административный контроль за организацией и качеством питания осуществляется
заведуюп{им МоУ, за.местителем завелующего R рамках полномочий. согласно
утвержденному плану контроля, или в соответствии с приказом заведующего
дошкольнььм образовательным учреждением.
З.10. fiля осуществления др,чгих видов KoHTpoJuI организlтотся: комиссией по контролю за
ОрГанизациеЙ и качеством питаЕия, бракерая<у готовоЙ продукции, состав и полномочия
котороЙ определяются и утверждаются IIриказом заведующего допIкOльным
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образоватедьным уtlреждением. К }.частI,Iю в работе комиссии, в качестве наблюдателей,
могут привлекаться члены Совета МОУ.
З.11, Ответственный за осуществление производствеIlного контро-;lя 

- 
за:\,{еститель

заведуюlцего (завхоз).

З.12. Должностцые_дццаJта которых возложены функции по осуrцествлению контроля за
tlрганизацией питания в МОУ согласно должностных инструкций:

о заведуrOщий дошкольньIм образовательньIм учреждением;
о старшая медицинская сестра (медицинский работнr,rк);
. кладовщик;
о заместитель заведуюшего (завхоз):
о контрактныйуправляющий;
. старший воспитатель;
. педагоги групп.

З.lЗ. Лрrца. осуrцествляющие контроль на шищеблоке (кухне) МОУ должны бьrгь
здоровыми, шрошедшие медицинский осмотр в соответствии с действующими приказами
и инструкциями. Ответственность за выIIолнение настояш{его пункта Положения
возлагается на заместителя завед}.ющего (завхоза).

3.14. Основаниями для проведенщ
. утвержденный план производственного контроля;
. приказ по дOшкольЕому образовательному }rurреждению;
. обраrцение родителей (законньгх представителей) воспитанников и работников

дошкольного образовательного г{реждения по поводу нарушения.

З.15. Контролир}тоtцие лица имеют право запрашивать необходип.tую информацию,
изучать документацию" относяlцуюся к вопрос}i питания заранее.

3.16. При обнаружении в ходе коЕтроля нарутпений законодательства Россtлйской
Федерации в части организации питания дошкольников, заполняется соответств}тощаJI
проверке yчетно-отчетная документация, ставится в известность заведl,ющий
дошкольным образовательным учре}кдением.

"1. Ответств€нIIость и контроль за организацией пIIтания
4.1, Заведующий дошкольным образовательным учреждением создаёт условия для
оргаJ{изаr{ии качественного питания восIIитанl{иков и несет IlерсOнальн}тс)

ответственность за организацию питания детей в дошкольном образовательном

учре}кдеllии.
4.2. Распределение обязанностей по организации питания между заведующим,

работниками пищеблока. кладовщиком в дошкольl{ом образовательном }.чреждении
отражаются в допжностных инструкциях.
4.З. К нача,ту нового года заведующиN{ МОУ издается приказ о назначении Jlица!
ответственного за IIитаIIие в дошкольном образовательнол,I r{реждении, о соотаве
комиссии, r{аствующих в организации питания воспитанников детского сада,
определяются их функчиональные обязанности.
4.4. Контроль за организацией питания в дошкольном образовательном r{реждении
осуществляют заведуюrций, медицинский работник, контрактный ,чправляющий,
комиссия по контролю за организацией и качеством питания? бракераж готовой

продукцI-Iи, старrпиr1 воспитатель и педагоги групп, утвержденные шриказом заведlтощего
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детским садом и органы самоуправления в соответствии с полЕомочиями, закреIIленными
в Уставе дошкольного образоватеJtьного у{реждения.
4.5. Завед}rющий МОУ qбqсцечцвает коцтроль;

. выпоJIнения договоров на закупку и поставку продуктов питания;

. п,{атериально-технического состояния помещений пищеблока, наличия
н ео бходимого обор,чло вания, его исправности ;

о обеспечения пиlцеблока дошкольного образовательного учреждеЕия и мест приема
пищи достаточным количеством столовой и кlхонной посуды, спецодежды,
санитарно-гигиеническими средствами. разделочным оборулованием и уборочным
инвентарем:

. выполнения суточных норм прод}ктового набора, норм потребления пищевых
веществ! энерr,етической ценности дневного рациона;

. условий хранения и сроков реализации пищевых продуктов.

4.6. Контрактный управляющий при заключении контрактов на поставку прод}ктов
питания (аутсорсинг) проверяет документацию rrоставщика на право поставки продуктов
IIитания,
4.7, Комиссия по контролю за организацией и качеством питания, бракераж готовой
продукции ежедневно IIроверяет качество готовой продукции, заполняя Ж,чрнал
бракеража готовой продукции, а также суточную пробу и нацичие маркировки на ней,
4.8. Комиссия по контролю за организёцией и качеством питания" бракераж готовой
продукции щрQвqряет:

о сопроводительЕ}то документацию на поставку шродуктов IIитания, сырья (с каждой
поступаюrцей партией), товарно-трансrтортные накладные, заtrо_цняя журнап
бракеража скоропортяrцейся шиrцевой rrродукции;

. условия транспортировки каждой постyrrающей партии, проверяет и составляет
акты при вьuIвлении нарушений;

о рацион питания, сверяя его с основным дв}хнедельным и ежедневным меню;
. нz}JIичие технологической и нормативно-технической документации на пишеблоке;
о ежедневно сверяет закладку продуктов питания с меню?

. соответствие приготовления блюда_ техЕологической карте;

. помещения для хранения прод}ктов, холодильное оборудование (морозильные
камеры), соблюдение условий и сроков реализации, ежедневно заполняя
соответствуюtцие журнаJ.Iы:

. осуществJuIет ежедневный визуа,тьный контроль условий труда в

производственной среде гrиrцеблока и групповых помещениях;
. визуаJIьно контролируют ежедневное состояние помещений пищеблок4 групповых

помещений, а также i раз в неделю - инвентарь и оборудование пиrцеблока;
о осмотривает сотрудников пиrцеблока, раздатчиков пищи, заполняя Гигиенический

журнал (сотрулники). гtроверяет санитарные книжки;
о соблюдение противоэIIидемических мероприятий на пиrцеблоке. групповьrх - 1 раз

в неделю, заполняя инстрlтсции, журнап генеральной уборки, ведомость учета
обработки посуды, столовых приборов, оборудования;

. ежедневно сверяет коIlтингент питающихся детей с Приказом об организации
питания, списком детей, питающихся бесплатно, докyменты. подтверхtдающие
статус семьи, подтверждающие документы об организации индивидуального
питания;
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. соответствие ежедневного режима питания с графиком приема пищи;
о ежедневн},ю гигиену приема пищи, составляя акты по проверке организации

питания.

4.9, Лицо, ответственное за организацию питания, осуществляет учет питающихся детей в
журнаце питания, который должен быть прошнурован, прону},{ерован, скреплен печатью и
tтодписью завед}тощего дошкольным образовательным учреждением.
4.10. Лица. занимаrощиеся контрольной деятелъностью за организацией и качеством
гlитания в Моу. несут ответственность:

. за достоверность излагаемых фактов, представляемьIх в справках, актах по итогам
кОнтроля организации и качества питания в дошкольЕом образовательном
yчреждении;

. за тактичное отношение к проверяемому работник1, во время проведения
контрольных меропрлtятий;

. за качественную подготоRку к проведению проверки деятельности работника;
о за обоснованЕость выводов по итогам гIроверки.

5. Права участrrиков производствеIIного контроля
5.1. При осуществлении производственного контроля. проверяющее лицо имеет право:

знакOмиться с документацией в соответствии с должностными обязанностями
работника дошкольного образовательtlого гiреждения. его анi}литическими
материfu,Iами;

из}п{ать практическую деятельность работников, принимающих участие в
организации питания в МОУ, через посещение пищеблока, групповых помещениЙ.
наблюдение за организациеЙ приема продуктов у поставlцика, за организацией
хранения продуктов, процессом приготовления питания, процессом выдачи блюд
из пищеблока в группы, организациеЙ питания воспитанников в групIIах, других
МероприятиЙ с детьми по вопросам организации IIитания, наблюдение режиN{Еых
моментоR,

делать выводы и принимать управленческие решения,

a

a

a

5.2. Проверяемый работник МOУ имеет право:
. знать сроки контроля и критерии оценки его деятельности;
. знать цель, содержание, виды, форшrы и методы контроля;
о своевременно знакомиться с выводами и рекомендациями проверяюших лиц;
о обратиться в комиссию по трудовым спорам при несогласии с результатами

адм и н истраl,и BH()1,() KOHTpOJ lя.

б. flокументация
6.1. в моу

о Положение об организации питания в Моу;
О НаСТОящее Полохсепие о про}IзводствеI{IIом контроде за организациеЙ и качеством

питания в МОУ;
. договоры на поставку продщтов питания;
о Гигиенический журна,тI (сотрудники);
. oc}IoBнoe 20 дневное меню, включающее меню для возрастноЙ группы детеЙ для

детеЙ раннего возраста 1-З лет (10,5 - 12 часовой режим пребывания); для детей

6



6"2. Перечень приказов:
о об у"гверждении и введение в действие настоящего Положения;
о о введении в действие примерного 20 дневного меню дJuI восIIитанников

дошкольного образовательного учреждения ;

о о контроле за организацией питания;
о об утверждении режима питания;

б,З. Журна-пы в бlмажном виле доJDкны бьrrь пронумерованы, прош!tурова}Iы и скреплеЕы
печатью у{реждения. Возможно ведение журýалов в элекц)онном виде.

?. ЗаключительЕые положения
7.1. Настояшее Положение является локальным нормативным актоN4 МОУ, iтринимается
на Общем собрании трудового коллектива и утверждается (либо вводится в действие)
приказом заведующего дошкольным образовательным }чре}кдением"
7,2. Все измеЕения и дополнения, вносимые в настоящее Полоrкение, оформляются в

письменной форме в соответствии действуюlцим законодательством Росслtйской
Федерации.
7.3. Положение принимается на неопределенный срок. Изменения и допопнения к
Положению принимаются в порядке, rrредусмотренном п.7.]. настояI]1его Положения.
7.4. После принятия Положения (или излrенений и дополнений отдельньIх пунктов и
разделов)
в новой редакцрIи предыдущаlI редакция автоматически утрачивает силу.

доfiIкольного возраста З-7 лет (10,5 -12 .lасовоiа,24-часовой режим пребьтвания);

технологические карты кулинарных изделий 1блrол);
. ежедневцое меню с указанием выхода блюд для возрастной группы детей от l до З

лет и от З-7 лет для детей раннего возраста 1-3 лет (10,5 - 12 часовой режим
пребьiвания); для детей дошкольного возрастаЗ-"7 лет (10,5 -12 часовой. 24-часовой

ре;.ltим пребывания);
о Ведомость KoHTpoJuI за рационом питания детей (Приложение NslЗ к СанПиН

2.З12.4.3590-20). !окумент составляется л.ледработнико]\{ детского сада каждые 7-10

дней. а заIIолЕяется ежедневно.
. Журнаrт учета посещаемости детей;
. Журна.r бракеража скоропортялцейся пиrцевой прод)гкции (в соответствии с

СанПиН);
о Журнал бракеража готовой пищевой пролукции (в соответстгJии с СанПиН);

. Журнал учета температурного режима хололильного оборулования (в соответствии
с СанПиН);

. Журнал r{ета темrтературы и влажности в складских помещениях (в соответствии с

СанПиН);
. Журнал гIета калорийности (расчет и oLIeHKa использOванного на одного ребенка

среднесуточного набора пищевых продуктов проводится один раз в 10 дней,
подсчет энергической ценности полуленного рациона питания и содержания в нем
основных пиtцевых веществ проводится ежемесячно);

. Журнал учета работы бактерицидной лампы на пищеблоке;
о Ж,чрнал генеральной уборки, ведомость учета обработки посуды? столовых

приборов, оборулования,
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ль Объект контролfl Периодичность 0тветственный
исполнllтель

учетно-отчетная
докуtиецтация

1. Входной контроль качества и безопасности поступающего па ппщеблок
продовольствеIIЕого сырья и пищевых продуктов

1.1 .Щоку lиентацr4я пос,rавщI{ка на
право поставки продуктов
питания

При закlпо.rении
контрактов

Заведl,T ощий Контракт{ы) на
поставку
продуктов
пI]тания
(аутсорсинг)

1,2 Сопроводительная
доку}.{ентация на поставку
прод}ктов питания, сырья

Кахцая
поступающая
партия

Комиссия по
контролю за
организацией и

качеством
питан!tя,
бракеражу
готовой
продукции

Товарно-
транспортные
накладные,
журнаJl
бракеража
скоропортящейся
пищевой
продукции

1.3 Условия транспортировки Каждая
посryпающая
партия

Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
пrlтания,
бракера;кry
готовой
продукции

Акт (при
выявлении
нарушений)

2. Контроль качества и безоцасность выцуекаемой продукцЕи
2.1 Качество готовой rrрод/кцшr Ежедневно Комиссия по

контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракераж1,
готовой
продукции

XtypHa,r
бракеража
готовой
продукции

2.2. Суточная лроба Ежедневrrо Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Наличие
маркировки на
пробах

3. Контроль рациона питапиff, соблюдение санIrтарных норм в технологIлческом
процессе

з.1 Рацион tIитаниrI ГIОСТОЯННО Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракерах<у
готовой
продукции

Mer*o
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-).- Нал ич ие тех}lоJ-lогической и
нормативно-технической
документации

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией и
качество]\,|

питания,
бракеражу
готовой
продукции

технологические
карты

з,з Зак-падка rтрод}.Itтов питания Постоянно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Меню

3.4 Соответствие приготовлен ия
блюда технологической карте

Постоянно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
пролукции

'гехнологические

карты

4. Контроль за соблюдеяпем условшй и сроков храЕеЕия продуктов (сырья,
кулицарной продукции)

;1.1 Пошtещения для хранения
продуктов, соблюдение
у,словий и сроков реац}rзации

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питаниjI,
бракеражу
готовой
продукции

Журнал учета
температуры и
влtи(ности в
скJIадских
помещениях

t1+.- Холодильное оборулование
(морозильные камеры)

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Журнал учета
темпераryрного

режима
холодильного
оборудования

5. Контрольза Yсловиями труда состояние1}I произýодственной среды
5.1 Ус.';-rовия труда,

производственная среда
пitщеблока

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией и

качеством
питаниjl,
бракеражу
готовой
продукции

Визуальный
контроль

5,2. Условия труда,
производственная среда
групповой. буфетной

Ежедневно копrиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания"

Визуальный
кон,гроль



бракершку
готовой
продук{ии

6. Контроль за состоянпем помещепий пищеблокао
6.1. Инвеrrгарь и оборудование

пищеблока, буфетньrх
l раз в неделю Комиссия по

контролю за
организацией и
качеством
питания.
бракеражу
готовой
продукции

Визуальный
контроль

6,2, Состояние помещений
rппцеблока, груIшовьIх
помещений

Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питанияr

бракераrку
готовой
продукции

Вlгзуальный
контроль

7. Контроль за соблюдением санитарных п мероприятий
7 ,|. Сотруднrши пищеблока,

раздаT[мки шипи
Ежедневно Комиссия по

контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
прод},кции

Санитарные
кних(ки,
гигиенический
журнал

,7,2 Соблюдение
противоэIIидемическшх
мероприятий на пищеблоке,
групповых

1 раз в неделю Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания.
бракероку
готовой
продукции

Инструкции,
журнаJl
генеральной

уборки.
ведомость учета
обработки
посуды,
столовьiх
приборов"
оборyдования

8. Контроль за контингентом воспитанников, ну}кдающихся в иЕдив}lдуальном
дополнительном питании, режим ццl4ццца гигиена приема ппщи

8. i. Контингент детей Ежедневно Комиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питания,
бракеражу
готовой
продукции

Приказ об
организации
питания. список
детей,
подтверждающие
документы об
организации
индивидуального
питанIля

8,2. режим питания Ежедневно коп.tиссия по
контролю за
организацией и
качеством
питаниJт,
бракераlку

График приема
пищи

10
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готовой
продукции

8.3 Гигиена приема пищи Ежедневно Комиссия по
контроJIю за
организацией и
качеством
питанрUIJ
бракеражу
готовой
продукции

Акты по
проверке
организации
питания
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