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Обозначения                                                             

УП ПП ПД :: III

1.      График учебного процесса

Теоретическое            
обучение 

Практическая подготовка 
обучающихся (учебная 
практика, проводимая 
путем чередования с 
теоретическими занятиями 
(рассредоточено)

Практическая 
подготовка 
обучающихся 
(производственная 
практика (по профилю 
специальности), 
проводимая 
непрерывно 
(концентрированно)

Преддипломная практика Промежуточная аттестация Государственная 
итоговая аттестация Каникулы

27   
  

VII   
  2   
  

VIII 

августянварьноябрь декабрь февраль апрельмарт



1 3 6 7 8 9
I курс 1 11 52
II курс 7 2 11 52
III курс 7 2 11 52
IV курс 5 2 2 2 42
Всего 19 13 2 43 198

28 8
136 20 0

преддипломная

40
35 4
31 8

2. Сводные данные по бюджету времени (в неделях)

Практическая подготовка 
(роизводственная практика)

2 4 5

курсы              

Практическая 
подготовка 

(учебная 
практика)

Промежуточная 
аттестация 

  Государственная 
итоговая аттестация Каникулы Всего           

(по курсам)

Обучение по 
дисциплинам и 

междисциплинарным 
курсам 

по профилю 
специальности 





декабрь январь
1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17 24 1 8 15 22 29 5 12 19 26 2 9 16 23 2 9 16 23 30 6 13 20 27 4 11 18 25 1 8 15 22 29 6 13 20 27 3 10 17
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к к * па к к к к к к к к

* к к па к к к к к к к к
к к па к к к к к к к к
к к па к к к к к к к к
к к * * па к к к к к к к к
к к * па к к к к к к к к
к к * к к к к к к к к

пп1 пп1 па к к * * * пп2 пп2 па  к к к к к к к к
* пп1 пп1 па к к пп2 пп2 па к к к к к к к к

6 1 6 1 6 1 6 1 6 1 6 1 6 1 6 1 6 1 6 1 6 1 6 1 пп1 пп1 па к к 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 пп2 пп2 па к к к к к к к к
пп1 пп1 па к к 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 пп2 пп2 па к к к к к к к к
пп1 пп1 па к к * пп2 пп2 * па к к к к к к к к
пп1 пп1 к к * пп2 пп2 к к к к к к к к

к к * к к к к к к к к
пп2 пп2 па к к 6 3 6 3 6 3 6 3 6 3 6 3 6 3 6 3 * 6 3 пп3 пп3 пп3 пп3 * пп5 пп5 па к к к к к к к к

* пп2 пп2 па к к пп3 пп3 пп3 пп3 па пп5 пп5 па к к к к к к к к
пп2 пп2 па к к пп3 пп3 пп3 пп3 6 5 6 5 6 5 6 5 6 5 6 5 пп5 пп5 па к к к к к к к к

6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 6 2 пп2 пп2 па к к пп3 пп3 пп3 пп3 6 5 6 5 6 5 6 5 6 5 6 5 пп5 пп5 па к к к к к к к к
пп2 пп2 к к пп4 пп4 пп4 пп4 * пп5 пп5 к к к к к к к к
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пп5 пп5 пп5 пп5 пп5 па к к пп4 пп4 пп4 пп4 пп4 гиа гиа
6 5 6 5 6 5 6 5 6 5 6 5 пп5 пп5 * пп5 6 4 6 4 6 4 па к к 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 пп4 пп4 пп4 пп4 гиа гиа

пп5 пп5 пп5 пп5 па па к к 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 пп4 пп4 пп4 пп4 гиа гиа
пп5 пп5 пп5 пп5 к к гиа гиа
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пп5 пп5 пп5 пп5 к к пп4 пп4 пп4 пп4 *

6 5 6 5 6 5 6 5 6 5 6 5 пп5 пп5 пп5 пп5 6 4 6 4 6 4 к к пп4 пп4 пп4 пп4

   теоретическое обучение производственная практика
                                                                                                                                                                                                                                                                    

    n - количество часов учебной практики, i - № ПМ  государственная итоговая аттестация

производственная практика каникулы     нерабочий  день

Зав. отделением                            Г.В. Карманцева
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1 сем       
     17 

н.

2 сем     
    23 

н.

3  
сем     
  14/2  

СР
4     

сем     
 21/2

5  
сем   
14/2

СР

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17
5904 249 5403 2315 1583 0 1044 12 294 612 828 469 35 700 56 463 41

ОУД.00 Общие учебные дисциплины 1з/11Дз/3
Э 1476 0 1440 792 648 18 612 828 0 0 0 0 0 0

ОУД.01 Русский язык -/Дз 72 0 72 28 44 34 38
ОУД.02 Литература -/Дз 108 0 108 72 36 54 54
ОУД.03 История -/Дз 136 0 136 90 46 54 82
ОУД.04 Обществознание -/Э 72 0 60 50 10 6 6 34 26
ОУД.05 География -/Дз 72 0 72 34 38 34 38
ОУД.06 Иностранный язык -/Дз 144 0 144 0 144 42 102
ОУД.07 Математика -/Э 232 0 220 194 26 6 6 100 120
ОУД.08 Информатика -/Дз 144 0 144 44 100 54 90
ОУД.09 Физическая культура з/Дз 72 0 72 0 72 34 38

ОУД.10 Основы безопасности жизнедеятельности -/Дз 68 0 68 34 34 34 34

ОУД.11 Физика -/Дз 108 0 108 64 44 34 74
ОУД.12 Химия -/Э 144 0 132 112 20 6 6 54 78
ОУД.13 Биология -/Дз 72 0 72 38 34 34 38

ОУД.14 Технология (Индивидуальный проект) -/Дз 32 32 32 16 16

1247 105 1132 667 436 0 0 0 10 0 0 183 17 321 39 100 12

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 1э/4з/14Дз 1247 105 1132 667 436 0 0 0 10 0 0 183 17 321 39 100 12

3. План учебного процесса 38.02.01 Экономика и бухгалтерский учет (по отраслям) 2023 г.

индекс                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                                          Наименование циклов, дисциплин, 
профессиональных модулей, МДК, практик
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ОП.01 Основы микробиологии, физиологии 
питания,
санитарии и гигиены 

-/Дз 96 13 83 47 36 40 8 43 5

ОП.02 Основы товароведения
продовольственных товаров

-/Дз 96 13 83 55 28 43 5 40 8

ОП.03 Техническое оснащение и организация 
рабочего места

-/Дз 95 13 82 50 32 43 5 39 8

ОП.04 Экономические и правовые основы 
производственной деятельности -/Дз 64 4 60 48 12

ОП.05 Основы калькуляции и учета -/Дз 64 4 60 48 12

ОП.06 Охрана труда -/Дз 64 4 60 26 10

ОП.07 Иностранный язык в профессиональной 
деятельности з 64 2 62 57

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности -/Дз 64 6 58 40 18 30 2 28 4

ОП.09 Физическая культура з/з/з/Дз 130 8 122 0 122 38 2 38 2 18 2

ОП.10 Основы финансовой грамотности -/Дз 64 6 58 48 10 29 3 29 3
ОП.11 Кухня народов мира Э 74 6 58 48 10 10

ОП.12 Декорирование кулинарных и кондитерских 
блюд

-/Дз 89 7 82 57 25 43 2 39 5

ОП.13
Основы предпринимательской деятельности -/Дз 68 4 64 60 4 64 4

ОП.14 Низкокалорийные блюда и блюда
лечебного питания

-/Дз 64 6 58 38 20

ОП.15 Контроль качества продукции и услуг
общественного питания

-/Дз 87 5 82 62 20

ОП.16 Организация обслуживания в
общественном питании

-/Дз 64 4 60 40 20

П.00 Профессиональный цикл 11Дз/4Э/3
Эм/2Эк 3109 144 2759 856 499 0 1044 12 194 0 0 286 18 379 17 363 29

ПМ.00 Профессиональные модули 11Дз/4Э/3
Эм/2Эк 366 28 328 236 92 0 0 6 4 0 0 69 5 72 4 40 2

ПМ.01
Приготовление и подготовка к реализации 
полуфабрикатов для блюд, кулинарных изделий 
разнообразного ассортимента 

2Дз/2Э/1Э
м 408 19 345 152 49 0 144 12 32 0 0 216 12 57 7 0 0

МДК 01.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и хранения кулинарных 
полуфабрикатов 

Э 84 5 69 45 24 6 4 69 5

МДК 01.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации кулинарных полуфабрикатов 

Э 158 14 132 107 25 6 6 75 7 57 7



УП 01 Учебная практика Дз 72 72 72 72

ПП 01 Производственная практика Дз 72 72 72 72

Экзамен по модулю ПМ.01 Эм 22 22 Эм

ПМ.02
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации горячих блюд, кулинарных изделий, 
закусок разнообразного ассортимента 

3Дз/1Э/1Э
к 781 23 714 208 110 0 396 0 44 0 0 70 6 322 10 178 7

МДК.02.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

Дз 76 4 72 42 30 72 4

МДК.02.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презинтации горячих блюд, 
кулинарных изделий, закусок

Э 287 19 246 166 80 22 70 6 70 6 106 7

УП 02 Учебная практика Дз 252 252 252 180 72

ПП 02 Производственная практика Дз 144 144 144 72 72

ПМ.02 ЭК Квалификационный экзамен Эк 22 22 Эк

ПМ.03
Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных блюд, кулинарных 
изделий, закусок разнообразного ассортимента 

2Дз/1Эм 438 19 385 67 66 0 252 0 34 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК 03.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок

Дз 56 6 50 36 14

МДК 03.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации и презентации холодных блюд, 
кулинарных изделий, закусок 

Э 108 13 83 31 52 12

УП 03 Учебная практика Дз 108 108 108

ПП.03
Практическая подготовка (производственная 
практика (по профилю специальности))

Дз 144 144 144



ПМ.03 КЭ Экзамен по модулю Эк 22 22

ПМ.04

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков разнообразного 
ассортимента 

3Дз/1Э/1Э
м 522 18 462 158 52 0 252 0 42 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК 04.01

Организация приготовления, подготовки к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков
отчетности

Дз 88 8 80 68 12

МДК 04.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации холодных и горячих сладких блюд, 
десертов, напитков 

Э 160 10 130 90 40 20

УП.04 Учебная практика Дз 108 108 108

ПП.04
Практическая подготовка (производственная 
практика (по профилю специальности)) Дз 144 144 144

ПМ.04 Экзамен по модулю Эм 22 22

ПМ 05

Приготовление, оформление и подготовка к 
реализации хлебобулочных, мучных 
кондитерских изделий разнообразного 
ассортимента 

3Дз/1Э/1Э
к 960 65 853 271 222 0 0 0 42 0 0 0 0 0 185 22

МДК 05.01
Организация приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий

Дз 62 5 57 45 12 40 2

МДК 05.02
Процессы приготовления, подготовки к 
реализации хлебобулочных, мучных кондитерских 
изделий 

Э 516 60 436 226 210 20 145 20

УП.05 Учебная практика Дз 144 144

ПП.05
Практическая подготовка (производственная 
практика (по профилю специальности))

Дз 216 216

Квалификационный экзамен Эк 22 22

Промежуточная аттестация 252

Самостоятельная работа 249

ГИА Государственная итоговая аттестация 72 72 72

36 36 33.5 2.5 33.33 2.7 33.07 2.9

11 6
Государственная итоговая аттестация:

дисциплины и МДК 14 14 8



0 3

11

1 0зачеты 1 1 1

экзамены 1 2 2

дифференцированные зачеты 2 6 4

преддипломная практика

практическая подготовка 
(производственная практика)  72 180 72

с_15.06.2028г._ по_28.06.2028г._ (2 недели) практическая подготовка (учебная 
практика) 72 36 72

11 6дисциплины и МДК 14 14 8
Демонстрационный экзамен
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7  
сем   
12/4

СР
8      
сем  
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18 17 18
562 50 400 32 577 35

0 0 0 0 0 0

 

86 8 52 3 390 26

86 8 52 3 390 26

Распределение обязательной (аудиторной) нагрузки по курсам и 

по курсам  и семестрам  (час. в семестр)

3 курс 4 курс



60 4

60 4

60 4

62 2

28 2

58 6

58 6

52 3 30 2

60 4

476 42 348 29 187 9

67 9 40 4 40 4

0 0 0 0 0 0



0 0 0 0 0 0

241 19 0 0 0 0

50 6

83 13

108

144



Эк

0 0 131 9 187 9

40 4 40 4

55 5 75 5

36 72

144

Эм

235 23 217 20 0 0

17 3

146 20 145 20

72 72

72 144

Эк

72

33.06 2.9 33.33 2.7 33.94 2.1

6 4 9
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180 108 72

216 144 144

6 4 9
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