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меЕю для обеспечеfiия горячим питаýпем {завтраки) обучающихся
г.Волгограда
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72-18 лет моУдцевное меню для обеспеч8ния горячим питанием {завтраки)
г.Волгограда

сВн

rs
Ф

а-
Фаý+ъ d(

'6
*!ц

5

Зав, производсгвом

Пищевыэ 8ещеgгв8Масса
порции Белки, г Жuрыпг Углеводы, г ценнФсть, ккал J\l! рецепryры
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рецептур

вАрЕниIаl с творогом с соусом молочным сд4дким тж
л!514 250/50 l8,90 l7,60 60"40 526,30 тжл}514

.rдЙ с сАхАром и лимоном ттк_т!,sзol 200 0,з0 0,00 15,20 60,00 TTKýs301
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.,/,r 50 3,95 0,50 21,15 1 18,33 ТЖffсб
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Зав. лроизводgгвом.

для обеспечеýця бееЕлатньlм пнтан8ем {поядники) 0бучаюплихся с огранЕ{ченнымииýваJIпдов возрастной грулпы 12-18 лет МОУ Волгограда

пищевне вещ€сfваIIрвсм пяrцц llанменовапяе dлюда Масса торцкк
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