памятка

по оганизации питания

в МОу детском саду  № 234 Ворошиловского р-на Волгограда в условиях аутсорсинга

1. Организацию питания в ДОУ осуществляет ИП Стрельников А.В.
2. Приготовление пищи для воспитанников детского сада № 234 осуществляется непосредственно в ДОУ(на пищеблоке)

3. На пищеблоке работают повара: Серенкова Юлия Борисовна (работала  в МОУ детском саду №  с 1995 года), Папина Наталья Николаевна (работает в МОУ детском саду № 30 с 2016 года), работники пищеблока ежегодно проходят медосмотр

4.Организация питания осуществляется по 20-дневному меню (как и было до перехода на аутсорсинг), содержание меню не изменено.

5. Нормы выхода блюд соответствуют  требованиям СанПиН 2.4.1.3049-13), утвержденные Главным гос. сан. врачом в РФ  15 мая 2013 г

6.  Ежедневно, перед выдачей  готовой продукции,  комиссией проводится  бракераж (контроль за качеством готовых блюд), результаты которого заносятся в соответствующий журнал).

7.  Ежедневно осуществляется контроль за санитарным состоянием пищеблока, качеством поступающих продуктов питания, условиями хранения продуктов.
8.  В группах постоянно осуществляется контроль за графиком приема пищи, сервировкой столов, соблюдением правил мытья посуды
9 Улучшилось качество поставляемых продуктов, поставка продуктов осуществляется вовремя
