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.}т|9 покшатель канества/вопросьт

1. }словия соблтодения обунагощимися правил ли'тной гигиень1.

1 !!4меется ли доступ к раковинам для мьттья рук?
2. !!4меется мь1ло' уоловия для суптки рук?
3. [[4метотоя средства для дезинфекции рук?
4. Фбунатощиеся польз}.тотся созданнь1ми условиями?

2.€анитарно-техническое состояние обеденного зала'

1. €остояние обеденной мебели (без видтть{ь1х повре)1(лений).

2' €остояние обеденной посудь] (без стсолов, трешин).

з. Ба столовьтх приборах и тарелках отсутствует влага (осуществляется прокаливание).

4' |{роведение уборки обеденного зала пооле ка)кдого приема пищи о использованием

мо}ощих и дезсредотв, а такх{е проветривание.

5. 14нфраструктура обеденного за.л1а обеспечивает условия для реализации буфетной

продукции.

6. Ёасекомь1е, грь]зунь1или следь1 их жиз]1едеятельностй в столовой не обнаруженьт.

7. Фбеденньте столь1 чистьте?
8. Бсе элементь1 и поверхнооти отоловой легко обрабатьтва}отся.

1.

3.Реэким работьт столовой.

!!4меется ли график приема пищи (продолхсительность к01(дого приема не менее 20

минут)?
Бьтветпено ли ежедневное ци{шичное п,1ен}о в обеденном зале.

|1редставление горя!{его питания обу'т:,гтощи\{ся в соответствии с графиком,

утверх(деннь]м директором.
4.€облтодение требований по орган[1зации питаг|||я детей.

1. Ёаличие на сайте 1школь1 ци1(ли!]ного \{е11!о для всех возрастнь1х групп, обунатощихоя

(с 7 до 11 лет; о |2 и стартпе).

2. €оответствует ли количество приемов пищи регламентированное цикличное мен}о

ре}1{иму р аботьт тшт<ольт?

3. Б менто отсутств}тот повторь{ в смехсньте дни?
4. Б менто отсутств}тот запрещеннь{е блтода и продуктьт?

5. Боть ли в организацииприказ о создании и порядке работьт бракера:тсной комиссии?

6. Фт всех партий приготавливаемь1х блъод с}111мается бракерат< (с запиоьто в

бракеражном журна.]1е не менее) !тем тремя членами бракераяса' искл}очая работников

столовой).
Бьтявлялиоь ли фатсть1 недопуока к реализации блгод и продуктов по результатам

работьт бракерая<ной комиссии за последнийт месяц?

|1редусмотрена ли орга1{изация г{итаг1!1я детей с учетом особенностей здоровья

(сахарньтй диабет, пищевая аплергия).

9. Фактьт иокл}оче}11тя и замень1 отдель11ьтх б.цтод пр{{ ср:1внении фатсти!1ес1(ого мен1о с

утвержденнь1м цикли!1нь1\{ \'{ен}о.
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10. Р1нформирование детей и родителей о здоровом питании.
1 1. Фрганизация питьевого режима (питьевьте фонтанники, буилированная вода).
|2'|1аличуте сопроводительньгх док}ъ,1ентов, удоотоверятощих качество и безопаонооть

поступающих продуктов на пищеблок (леклараций, вет. свидетельств).
13' 1]аличие }курнала бракерахса готовой ттроду1(ции, овоевременность его заполнения.

5. (ультура обслуяс||вания' собл:одение са}!эпид ре)кима.1' Ёаличие спец. одех{дьт у сотрудников? :

2. €остояние спец. одех(дь! у сотрудников (хловл.;.
3' Ё{йичие средотв индивидуальной защитьт (масок), их правильное использование'

средств для дезигтфекции рук.
4' 14спользование при раздаче одноразовь1х 1]ер!]:1ток.

5' Ёаличие дезсредств, инструкций к нип+, 11рави.]1ь1{ое 1.1х использоваг1ие и р!1змещение
обеденном зале (недоступноп,1 для дете:1).

6. Ёаличие личной медицинской к::и>кки о пройденнь1м медицинским осмотром,
гигиеническим обунением и профилактически\{и привив!(ами.

7, ||4меется ли график уборки, проветривания по\,{ещений пищеблока.
8. Ё{аличие салфетот< на столах' 11одставок для столовьтх приборов' солонок.

6.Фценка г0товь|х блпод.
Бнетпний види подача горячего блтода эстети111{ь{, вь1зьтватот аппетит.
Фрганолептичес1(ие показатели пищевой продукции по результатам дегус тации
блтода или рациона из мен|о те1(ущего дня (вкусно, не вкусно).
0оответотвие веса порций ц]1кл11!тт1о|4\, \'1ет{1о.

1емпература пода1{1{ горячего блтодат, 1]1]иготовле1]ие со.тветствует
технологичес:сой карте (соб.;: :оден ьт ;?

5. }4мелись ли (;атс'тьт вьтдачи остьтвштей г;гтщи?
6' }довлетворенность ассортиментом и 1(ачеством по результатам вьтборочного опроса

детей при наличии согласия их родителей.
7. Фбъем пищевьтх отходов после приема пищи' их у1{ет.
в' Ё{алрт'тие лабораторно-инструментальнь1х исследований ка!тества и безоттасности,

г1оступатощих пищевь1х продуктов и готовьтх бл:од.

.{ополттительнь1е замечания и
предло)1(ения:,2ёссс/'аа:са|? г<с.а'
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