
|{ек- лист родительского контроля за орган|{зациеи горячего питания

в Р||{Ф} [орнобальтклейской с1п

|{азвание о рганизации : \41{Ф} [ орн об а-тт ьт:слейстсая €|[
Руководитель организации: диретстор гптсолтьт |{авлова _]1.Ё.

Фрганизатор (поставщик) питания: ФФФ к€отоз-1{> ]

!ата заполнения: 14, тг, ,11',-
е€/4 {.,{- /)/[, /*(-'Рг-'..{с е а!частники проведения мон иторинга:

2с:йа € ч 4, {/с се , (еее е:!тц :е-й:.ав 
{&сэ. ф71у-Ё- еа.

2п,'=

}{9 [1оказатель ка'теотва/вопросьт

1. }словия соблтодения обунающ|{мися правил лич:то:] гигиень|.

1 Р1меется ли доступ к раковинам для мьттья рук?
2. ||меется мь1ло, уоловия для сутпки рук?
з. йметотся средства для дезин(;ет<ции рут<?

4' 9бунаъошиеся пользутотся оозданнь]м11 ус:товиятьти'/

2.€анитарно-техническ0е сос'['ояние обеденног0 з'}ла.

1. €остояние обеденной мебели (без видипть1х поврех{дений).

2. €остояние обеденной посудь1 (без сколов. трешин).

3. Ёа столовьтх шриборах и тарелках отсутствует влага (осушествляется прокаливание)

4. |1роведение уборт<и обеденного з&па после кая{дого приема пищи с использованием

мо}ощих и дезсредств, а так)1(е проветривание'

5' 1,1нфраотруктура обеденного зала обеспечивает условия для ре&т{изации буфетной

шродукции.
Ёаоекомьте, грь1зунь1 или оледь{ их х(изнедеятельности в столовой не обнару:тсеньт.

Фбеденньте столь{ .тистьте? 
.

Бое элементь1 и поверхности столовор] легко обрабатьтва}отся.

3.Ре:кипл работьт столовот;:.

1. 14меется ли графитс приема пищи (про:голткительнос'гь ка)кдого приема не пценее 20

минут)?
2. Бь ветшено ли е)кедневное 11икличное \/ген}о в обеденно\,{ зале.

3. |1редставление горячего питания обу.татош1имся в соответствии с ;'рафитсом,

утвер)1ценнь1м дир ектором.
4.€о блтодение треб ов ан гт;] ! 1 о ор г21 }! |!з а}-!|.|и питан |{'1 дет'е::!.

1. }1аличие на оайте 1школь1 ци1(личного \{с1]}о для всех возраотнь1х групп' обунатощихся

(с7до {1лет; с|2и стартпе).

2' €оответотвует ли количество приемов пищи регламентированное цикличное мен}о

ре}1{иму работьт :школьт?

3. Б менто отоутотвутот повторь1 в оме>тсньте дни?
4. Б менто отсутотву}от запрещенньте блтода и продуктьт?

5. Боть ли в организации при1(аз о созда}{!]и и поряд1(е работьт брсшсе1эая<нсэй комиссии?

6. Фт воех партий приготавливаемь{х блтод сни\,1ается братсера>тс (с записью в

бракерахсном журна|1е не менее, че\{ тремя члена\,{и брат<ера>ка, исклточая раб'отников
столовой).

7. Бьтявлялись ли факть1 недопуска к реализации б;;;од и продуктов [1о результатам

работьт бракератст_той комисс ии з.| гтос-цедний птесяц?

8. 11редуомотре!1а ли организаци'{ пита}111'г детей с )'.{е'гом особенгтостей здо1эовья

(сахарньтй диабет, г1ищевая а-гтлергия).

9. Фактьт ис1{л!оче1.]].1я и заме]{ь1 отдельньтх блтод при сравнении факти11ес](ого менто с
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утвер)кденнь1м цикличньтм мен}о.

1 0. ?1нформирование детей и родителей о здоровом питании.
1 1. Фрганизация питьёвого рея(има (питьевьте фонтаннит<и, бутилироваг1ная вода).
|2.Ёа;тичие сопроводительнь1х док}ъ4ентов, удостоверятощих качеотво и безопаснооть

поступа}ощих продуктов на пищеблок (деклараций, вет. свидетелтьств).
13. }1аличие )курнала бракеража готовой продукции' своевременность его заполн ения.

5. |(ультур а обслу>к|{в ания' со блтодепли е са нэп ид р е?кима.
1. Ё{аличие спец. оде)кдь1 у сотрудгтиков?
2' €остояние опец. оде)кдь1 у оотрудников (уловлт.).

3. Ёаличие средотв индивидуы|ьной защитьт (масотс)) их правильное ис1тол!ьзование,
оредотв для дезинфекции рук.

4. }}4опользование при раздаче одноразовь1х перчаток.
5. Ёаличие дезсредств, и1{отрукций к ним, правильное их использование и размещение в

обеденном зале (недоотупном для детей).
6. Ёаличие личной медицинской кни>кки о пройденнь1м медици}{ским осмотром,

гигиеническим о бунением и про ф ила1(т1.1чески\,{и прививками.

ймеется ли график уборки, проветрива].1ия помещений пищеблока.
Ёаличие салфеток на столах' подставо1( для столовьтх приборов' соло1-1ок.

6.Фценка готовь|х блпод.

1. Бнетшний вид и подача горя11его блтода эстетичнь1, вь!зь{ва1от аппет].1т.

2. Фрганолептические показатели пищево}| прод)/кции 11о результа'|'11\,1 дсгус'гац|1и
блгода или рациона из мен|о текущег0 дня (9цщо, не вкусно).

3. €оответотвие веса порций цикличному мен!о.

4. ?емпература подачи горячего блтода, приготовление соответствует
технологической карте (ооблгоденьт)?

5. !!4мелись ли фактьт вь1дачи оотьтвтшей пищи?
6. }довлетворенность аосортименто\{ и ](ачество\{ по результатапл вьтборо!11]0го опроса

детей при нали1{ии соглаоия их родителей.

7. Фбъем пищевь1х отходов пооле прие\{а 1[ищи' их учет.
8. Ёаличие лабораторно-инотрументаль11ь1х исследовагтий ка!1ества и безопаснооти,

поступа}ощих пищевь1х продуктов и го"говьтх блтод.

7.

8.

!ополнительг1ь1е замечани'1 ].{ -

предло)](е||ия : р"€/-4о4{&'й (2 €(цэ-*тэа-а,:са;ег- '[з'а/п

11одписи

участнико в мониторинг а'' 1'"с,('(2
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