
9ек- лис'г родительского |(онт|)оля за орга|-|}|зацией горя.пего питания
в Р1(Ф} |орнобаль:клейслсой с1ш

Ёазвание организации: \41(Ф} [орнобальтклейская €[1
Руководитель организации: дирет<тор тшт<ольт |1авлова.]1.Ё.

Фрганизатор (поставщит<) ;ти'гани1т: ФФ9 к[огоз-(>

!ата заполнения; {'/*сгх{Р,/ е{!е?3,,,
!частники проведен'{я птониторигтга: '"*}а- /. в

/4{'св&, 4,{{,
?^'*,

] !оказате'ть канества/г;о:трось;

1. }словия соб.глподеппия обу.1д1о||{|1п,1||с'| |]равил л||ч||о|'[ г11гиен[>[.

}4меется ли доотуп к раковинам для мьттья рук?
14меется мь1ло' условия для сутпки рук?
14метотся оредства для дезин(;екции рук?
Фбунагощиес'1 пользу}отся созданнь1ми условиями?

2. € :т гппттарно-'|'ех!{|!!|еск0 с со сто'||{['1е о б еденного з ал?}.

[остояние обеденной мебели (бсз вгтдгтшль1х поврежлений).

[остояние обеденной посудь1 (бе:з ско.;тов, тре;"т.цигт),

|1а столовьтх приборах и таре'1ках отсу'гс'твует в'{ага (осуществляется прокапивание).
[1роведение убортси обеденного заца после 1(а)1(дого приема пищи с иопользованием
\,{оющих и дезсредств' а та1кже проветрива}1ие.

5. 14нфраструкт\,ра обеденнот'о :].1]1а обес:;е.гттв&9-г 1:9.119''я для реализации буфетной
продукции.

6. 1{асекомьте' грь1зу1]ь] или слсдь1 1.]х )1(1]'3}1едеяте-г1ь1{ости в столовой тте обнару:тсегтьт.

1. Фбеденнь-:е столь1 чистьле?
8. Бсе элементь] и поверхност}1 столовой .цегко обрабатьтва!отся,

3.Ре:кипл работь: столовой.
1,]плеется ли грас}ит< приема пищи (продоля<ительность каждого приема не менее 20
хтинут)?

1]ьтвештено ли ея{едневное ц1.{1(-ци!тное \!ен}о в обеденном зале.

11редставление |'орячего питани.ят обунагощимс'{ в соответствии с графиком,
утве])жденнь|м директорош1.

4.€обл:одеттие т'ребов:тнтлй по организации питания детей.
1. Ёаличие на оайте ш]коль1 ци1(ли11ного \{е[{{о д.ця всех возрастнь1х групп, обунатощихся

(с7до 11 лет: с12и старште).

2' [сэответствуе1' .1|1 1(оли|{ес']'}зо 1!])1'1е\1ов 11!.'1 |1{и |]е1''1]а1ш{е}ттированное цикли!тг{ое мен}о

1]е)](ип{у рабо::ьт т т гт<оль;'7

3. 3 птеню отсутству}от 11овто1]ь| в смте;т<нь:е дни?
4. Б менто отоутству}от запре|т-1енньте блъода и продуктьт?

5. Рсть ли в организации шри1(аз о создант.ти и порядке работьт бракеражной тсомиссии?

6. Фт воех партий приготавливае\1ь1х блтод снип{ается бракераяс (с записьто в
бракеражном х{урнале не мег{ее, !!е\4 треш1'] !тлег|ап'{и бракеража, исклточая работников
столовой).

1. 3ьтял;лялись ли фатсть1недопуска к реа_ци:]ации блтод и продуктов по результатам
работьт бракера:т<гтой тсомиссии за шоследний штесяц?

8. [{редуомотрена ли организация питан11я детей с учетом особенноотей здоровья
(сахарньтй диабет, пищевая аллергия).

9' Фатстьт ис1(л}о!{е]]]!я и за\1е1]ь1 Ф1.]€'т1БЁ1,тх б.цтод при срав11егтии фактического мен]о о

{?;ч,
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утвержденнь]м 1{и1(ли|тнь]п,{ мен}о.

10.14нформирование цетей и роди'телей о здорово\'1 питании.

1 1 . 3рганизация питьевого ре)1(и}.{.1 (питьевьте фонт:тн.тит<и, бутилированная вода).

12.\1а;тичие сопроводительнь1х до1(ументов, удостоверя1ощих качество и безопаонооть
поступа}ощих 1]роду1{тов на пртщеблотс (Аетслараций, вет. свидетельс'гв).

1 3. !1алртчие )курн&ца бракера>ка готовой продукции, своевременность его заполнения.

5. 1{ультур:т обслуэк11ва!!ия' соблподение санэпид ре}кима.
1. Ёаличие спец. оде)]{дь] у сотрудттиков?

2. €остояние спец. оде}кдьт у сотр)/днит(о1] (уловл.).

3. Ёалутчие оредс'гв иь1дивидуа.тгьной] :3а|т1|'1']'ь1 (пт::сс:тс), их правильное ис)10'цьзование,

средотв для дези11(!ек::ии рутс.

1. }}1слтс:льзован}1с] при ра:]д:1че од110р|вов1'1х 11ср!1аток.

5. Ёалгтчие дезсредств. инстру1([|ий ]с нип:, {!р!1ви;1ьное их ис1]о.]1ьзование и размещение
обеденном зале (т;е:доступ}1о\'1 д:;ят детс[|).

6' Ёаличие ли.тной п1с]1ицинской т<т*и;т<ки с пройдценнь1\,! медициг{ским осмотром'
гигиеническипт обуне]1ие\{ гт про (;ила1(1 1[1{ес1(1'1\{!1 прививками.

7. 14меется ли график уборки, {1роветрив|11'1и'1 по\4сщегтий пищеблока.
8. 11али.тие салфетотс на столах' подставо1( для столовьтх приборов, солонок.

6.Фценка готовь|х бл:од.

Бнетпний вид и 11ода11а горячего б.цтода эстети1тнь], вь]зь]ва}от аппетит.

0рганолепти!]ес]к!1е покавате'ц],1 ]1!1щев0й [1ро/(\/к1!и'1 п0 результатам ]1егус'гации
блтода или рацг]о{{а из \'{енто те1()'ще]'о дня (вт<усгт6' гте вкуоно)"

[оот'ветствие вес.1 по ]эций цикл1'1 1]}1о\'1\' \'1 ег1то.

'1'емгтература п0да1{и г0ря1]его блтода. !]1]11гото|]ле11ие соответствует
'гехнологи.тестсой |(ар'ге (соб.;:юленьт) /

5. 14мелись ли фат<тьт вь1д.1чи остьтвгшей пшщи'/

(э. !догзлстворег1г10сть ассортт.|\'1е11'г()\'{ и т([!чсств0-\1 по 1]с'зу_'1ьтатам вьтборо!птого опроса

; детей при нал !'{!]1'{ 1] со глас ].'{'! и х ро/ (}'|те' т е Ё{.

1. Фбъепц пищевь1х 0'гхо]{ов 11ос.11е 11рт{е\4а г1и|1{}!, ;{х 1:г19',-.

8. Ёаличие лаборатор}1о-инструме1]таль1]ь]х исследований качества и безопасности,
11осту11а|ощих г{и1.1\евь]х проду1(тов и готовьтх блтод.
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