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9ек_ лгтс'т роди1'е.;]ьск0го конт|}оля за организацией горяяего питания

в Р1!{Ф} |орнобальпклег]ской с[ш

Ёазвание организации: й1{Ф} [сэрнобальтклейокая €1[[

Руковолитель ооганизации: директор |1{коль] [1авлова }1.Б.

Фрганизатор (поставщик) питания: Ф9Ф к€отоз-1(>
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1. !с.:повия соб"цго]{ения обунающим!|ся прави.;1 личной гигиень!.
] ]]4штеется.]1и дс)сту1] к раковиЁ|ам для ш:ьттья рук?
2' 14меется мь1ло, условия для су:шки рук'?
3. {4метотся средства лля дезинфекшии р: :с ?

4. 8бунаъошдиеся пользу}отся созданнь1ми условиями?
2.(анитарно-тех[{ическое состояние обеденного зала.

1. [остояние обеденной мебели (без видимь{х повре)кдений).

2' €остояние обеденной посудь] (без околов, трещин).

з. [{а столовьтх приборах и тарелках отсутствует влага (осушествляется прокаливание).

4. [1роведение уборки обеденного зала г;осле каждого приема п1{щи с использованием
моющих и дезсрсдств' а такх(е пров9тривание.

5' !!4нфраотруктура обеденног0 зала обеспечивает условия для реализации буфетной
прод)'кции'

6.. 11асеком1ь1е' грь1з\/ць{ или следь] их )т{изнедеятельности в отоловой не обгтару>тсеньт.

1' Фбеденнь;е столь] .тистьте?

8. 3се элемет]ть1 и поверхгтости столовойт "цегко обрабатьтва}отся.

1.

3.Реэкипт работьп с'я оловой.
!!4меется ли график приема пищи (продолжительность каждого приема не менее 20
т:ин1 г)?

Бг,твештено ли ежедневное цикличное \1ен}о в обеденном зале.

[{редставление горячего питания обу+аъощимся в соответотвии с графиком,

утвер)кденнь1м директором'
4.€облтодение требовангт!] !|о организац1||{ питан1|я дете:1.

1' Ёаличие на сайте ш1(ольт цикличного \'{ен[о для всех возраотнь1х групп, обутатощихся
(с 7 ло 11 лет; с 12иотартпе).

2' [оответствует 
'1и 

коли!тество приемов пищи регламентированное цикличное мен}о

режи\:1у работьт г:ткольт?

з. Б менто отсутств)'}от повторьт в спте>тснг,те дни'/

4. Б меню отсутств) ют запрещен|{ьте блтс.тда и продуктьт?

5' Бс'ть ли в органи:]ации приказ о созда111|и и 11оря'{ке работьт бракеражной комиссии?

6. Фт всех партий приготавливаемь1х блюд снимается бракерах< (с записьто в

бракеражном журнале не \(е1{ее, !1ем т1]емя членами бракеража, искл}очая работников
.' :с:. 1о8цтй).

1 ' Бьтявллтись ли факть1 недопуска к реализации блюд и продуктов по результатам
работьт бракерахсгтой тсомиссии за последний пцесяц?

в. [1редуспсотре}1а ли организацияпита|711'1детей с учетом особенностей здоровья
(сахарньтй диабет, пищевая аллергия).

9 ' Фактьт искл!о!1ения и замень1 отдельньтх блтод при сравнении фактичеокого мен}о с
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утвержденньтм цикличнь1м \,{еню.

10. }4нформирование детей и роди'ге.]тей о з;цоровом питании.
1 1' Фрганизация питьевого ре}1(има (питьевьте фонтаннит<и, бутилированная вода).
12. Ёа_тичие сопроводитель1]ьтх документ0в, удостоверя}ощих качество и безопасность

]!()с'1 )]]1а}гошц]х ]1родут{тов на ттищеблок (детслараший, вет. свидетельст-в).
|3. [{аличие }курнапа бракеража готовой продукции, своевременность его заполнения'

5. 1{ультур а о бслуяс| [ 1} :!|| ия' со бл лодение са г|эп|{д р е}к[|п|а.
1. Ёаличие спец. оде)кдь1 у сотруднико:з']
2. [остояние спец' одеждь1у сотрудни1(ов (хловл.;.
3. |{аличие средств индивидуашьной защитьт (масок), их правильное испо]1ьзование,

сРс,)1ст:з для дезигтфекции рук.
1' 14спользование при раздаче одноразовь1х 11ерчаток.

5. Ёацичие дезсредств, инструкций т{ нипт, т{рави.ць}тое их использование и размещение
обеденном з&пе (}1едоступноп1 д1.ця детс}|).

6, Ёаличие личной п1едицинской кни>ккг; с пройденнь]м медищинским осмотром,
гигие1]и!1еским обучением и профила1(тическими прививками.

1. !1лцсется ';:г.; гра(':гтк уборки. т1рове'грив!1ния пометдений пищеблока.
8. 11али'тие салфетотс г{а столах, подставот( для столовьтх приборов' солонок,

6.Фцен:са !'0товь[х б.гп:од.

1. Бнетпний види подача горячего блтод;г эстетичнь1' вь1зь1ва}от аппетит.
2. 8рганолептические показатели пищевой продукции по результатам дегустации

блто:ца или рацио11;:} из мен}о текущего дня (щу9]1о--не вкусно).
3. 0оответствие вес!1 порший цикличному мен}о.

4. 1емпература подачи горячего блтода, п1]иготовление соответствует
технологи.теской ](арте (соблгоденьт) ?

5' ]4птелись ли фактьт вь]дачи остьтвтлей :т;,тщи?

6' 9довлетворен}1ость ассортиментом и т(а!теством по результатам вьтборочного опроса
;'тете!{ г|ри на1и!|1.ти сог'1асия их родите::ей.

7 ()бь,ет': !|}]ш1евь1х 01ходов ]|ос'1е 1|рие\42,1 ]]и[ци, их у!1ет.
8. Ёаличие лабораторно-и1]отрумс}1таль]{ь]х исследований качества и безопаот{ости,

п\)ступаюших пи1цсвь!х пролу|(!ов и !ц'!(:8Б![ б.пю-:.

{ополттитель}1ь]е заме11ания и

предло)1(еь1ия:
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11одписи

участников }4о1]иторинга: '?ё?4ф-
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