
{ек- лист родительского контроля за организацией горянего питания
в Р1!{Ф} |орнобальлклейстсой с1ш

Ёазвание организации: й1{Ф! [орнобальтт<лейская €1[1
Руководитель организации: диретстор шткольт |1авлова -|{.Ё.
9рганизатор (поставщик) питания; ФФФ <€огоз_1(>

[ата заполнения: ,€ ёесе,?3}, йс2й3 а ,

}.тастники т[роведения мониторинга: /€а.!-е}** й#€а
;&2€;а.ее /,|*ц- ; ///аф'э<аа?- Ан<: - -/г'й.; са?а- :а' -

еа- с, с,*{ : 6;аэеес,:-:а #.е(;.ее:а" :ё &е&ее

1. }словия соблтодения обунающимися правил личной гигиень!.
1 14мес:т'ся "ци досту11 к раковинам для мьттья рук?
2. 1,1птее'гся мь1ло' условия для сугшки рук?
3. }4меготся средства лля дезинфекции рутс?
4. Фбунатощиеоя пользу}отся созданнь]мт.{ условиями?

2.€алтит арно-техническ0 е состояние обеденного зала.
1' €остояние обеденной мебели (без видимь1х поврех{дений).
2. 0остояние обеденной посудь1 (без сколов, трещин)'
3' Ёа сто''товьтх приборах и тарелках отсутствует влага (осуществляется прокаливание).
4' |1роведение убортси обеденного зала после ка}кдого приема пищи с использованием

мо|ощих и дезсредств, а также [1ровет}]и]]а}{ие.

5. 14нфраструктура обеденного зала обес::е.тивает услови я дляреализации буфетной
продукции.

6. Ёасекопцьте' грь1зу1]ь] или следь] их )1(и:]1{едеятельности в столовой не обнаруженьт.
1 , 0бс;{е:тт+ь;е ст0'|1ь] 'тистьте?
8. Бсе элементь1 и поверхности столовой легко обрабатьтватотся.

3.Реэким работьт с'голово||.
}}4меется ли график приема пищи (про:голх<ительность ка;кдого приема не менее 20
минут)?
Бьтветшено ли е}кедневное цикличное мен}о в обеденном зале.
[{ре,'цставление г()рячего питания обунатощимся в ооответствии с графиком,
утве]);{(де]{нь1м директором.

4. €обл юдение тр еб о в ани [."| п о орган!!з21ци!{ питан!{я детей.
1" Ёацичие т-та сайте школь] цик.]и11ного \1сн}о для всех возрастнь]х групп, обунатощихоя

(с7до 11лет; с12и старп.те).

2. €оответствует ли 1{оличество

7.

ре)киь{у работьт гт ткольт?

13 ::енкэ о'гс\/1'с.гв}/|о1' т!овторь] в с\,1ежньте дни?
Б меню отсутс'гву}от запре1ценнь]е блто.ца и продуктьт?
Бсть ли в организации при1{аз о ооздан!ги и порядке работьт братсеражной комиссии?
0т всех партий приготавливае\,1ь1х блтод снимается брат<ераяс (с записьто в
бракеражном журнале не мет]ее, чем тремя членами бракера>ка, искл|очая работников
столовой)'
1]т,тявлтя.цгтсь ли факть{ недо11уска к реали:]ации блтод и продуктов по результатам
раб отьт бракерах<гт о й тсомисо ии з а по слсдний месяц ?

8. |1редуомотрена ли организация питания детей с учетом оообенноотей
(сахарньтй диабе'г, пищевая аллергият).
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9' Фактьт искл}оче1{1.{я и замень1 отдельь1ьтх блтод при орав1{ении фат<тичес1{ого мен}о о



утвер)к:1енньт\,| 1{и1(.ци1{ньтм \,!ен|о,

10.}4нформирование детей и ро/_{ителей о здоровом питании.
1 1' Фрганизация питьевого ре)(има (питьевьте фотттан.тики, _бутилиродангтая вода)'
12' Ёаличие сопроводительньгх док)ъ'{ент0в, удостоверя1ощих качество и безопасность

поотупа}ощих продуктов на пищеблот< (лет<лараций, вет. свидетельотв).
1 3, Ё1аличие журнала бракеража готовой продукции' своевременность его заполне|1ия.

5' 1{ультура обслуяс[1вания' собллодение санэпид ре}кима.
1' Ё;т.;гр*чие спец, оде)кдь1 у сотрудгтиков?
2' 0ос'гояние спец. оде)т(дь1 у сотрудников (удовл.).

3. Ёаличие средств индивидуа[ьной заш{тттьт (масотс)' их г{равил|ьное испо_|!ьз0вание'
средств для дезинфекции рук.

4. 14сттользование при раздаче одноразовь1х перчаток.
_5. Ёаличие дезсредств. инстр}11(ций т< нипц. правильное их использование и размещение

обс.(ст;ттох{'][1'1с (]]с.1[)с'1\'п1|0:т] .\.']я летсй).
б. Ёа;;и.гр:е 'ци'тгтой \'!едицинской кггихсют с пройдент-ть1п,{ медици|1ским осмотром,

гигиеническим обу.1ением и профила1(т1.111ес1(ими прививками.

7 ' }}4птеется ли график уборки, проветривания помещений пищеблока.
в' Бали.тие оалфетотс на столах, подставок для столовьтх приборов, солонок.

б.Фценка !'о-говь|х блгод.
1' Бгте:шний види пода!1а горячего блгода эотетичньт' вь1зь1ва[от аппетит.
2' Фргагтолептическ1.{е показатели пищево!| продукци1.1 по резу'п1э1!111}4 дегустаци1.1

блтода или рац1{о1{а из мен1о те1{ущего дня (втсусно, не вкусно).
з' €оответствие веса порший цикличному [,1ен}о.

1' 1емпература пода1{и горя!1его блтода. приготовление соответствует
'| е\ ! ! о'|!о гг{'тес т<о й 1(|!р1_е (соблюленьт),?

_5. ]]1шцс;тись ли фат<'гьт вь1да!1и ос'гьтвгшет] гт:.тщи?

6' !довлетвореннос |ь ассорти\1егтто\'1 и 1(1-1!1сствс)п-{ г1о !сз\.]1ьтатап{ вьтбсэронного опроса
де'т'ей при н&пи!!|.{;. согласия их р0;ци'гс.;ей.

7. 9бъем пищевь]х отходов после приеш1а 1]ищи, их учет.
в. Ёаличие лабораторно-инотрументаль1-1ь1х исследований качества и без0пасности,

поступа}ощих пищевь1х продуктов и готовьтх блгод.

!ополнительнь1е
замечат-1ия : {'сс? Ё5+а/те/7 -сее;а,а, &2е{:еас 9п#,ас8
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