ХАРАКТЕРИСТИКА ПИЩЕБЛОКА МКОУ Кумылженской СШ № 2
Месторасположение и производственные площади.
Школьная столовая находится в здании школы. 
К столовой относятся:
- Обеденный зал на 120 чел.,  площадью—109 кв. м
- кухня с технологическим оборудованием – 47,3 кв.м
- мойка с необходимым оборудованием – 18,2 кв.м
- мясной цех – 9,6 кв.м
- овощной цех – 5,3 кв.м
-склад пищевых продуктов – 8 кв.м
-склад непищевых материалов -13,5 кв.м
-душ – 1,3 кв.м
-туалет – 1,3 кв.м
- подсобные помещения -26,5 кв.м

Оснащенность.

	Наименование
	Количество

	зонт вытяжной
	1

	столы производственные (включая специализированные)
	16

	стеллажи производственные (включая для хранения продуктов, хлеба, сушки посуды
	2

	ванны моечные односекционные
	1

	ванны моечные трехсекционные
	4

	тележки платформенные для сбора посуды
	2

	весы контрольные
	2

	весы товарные
	1

	холодильник бытовой
	3

	ларь морозильный
	3

	плита 3 комфорочная
	1

	плита 4 комфорочная
	2

	плита 6 комфорочная
	1

	шкаф пекарский
	1

	мармит 1 бл
	1

	электромясорубка
	1

	машина овощерезательная
	1

	тестомес в комплекте с дежами
	1

	электроводонагреватель
	4



- кухонная посуда ложки.вилки,чашки,стаканы,ножи,разделочные доски, кастрюли и т.д. имеются в полном,необходимом для работы количестве.
Столовая обеспечена необходимым уборочным инвентарем, необходимыми дезифицирующими средствами.
Перед пищеблоком имеются 4 раковины для мытья рук и электрополотенце. Все работники столовой проходят медицинский осмотр и санминимум.

				
