
А к т о результатах п р о в е р к и о р г а н и з а ц и и п и т а н и я у ч а щ и х с я в М О У Волгограда 

Настоящий акт составлен по результатам проверки МОУ Центрального района г. 
Волгограда, проведенной в соответствии с приказом ЦТУ ДОАВ №362 от 20.10.2015года в период с по 
к' октября 2015года комиссией в составе (проверяющим): 

председатель Чернышева Е.Н.- заместитель начальника ЦТУ ДОАВ 
члены комиссии Евдокимова И.А.- директор МКУ Центр Центрального района 

Курилова Т.В.-ответственная за организацию питания МОУ СШ №19 
Панина Е.Н. - бухгалтер - ревизор 1 категории финансового отдела МКУ Центр 
Центрального района; 

1. Локальные акты, регламентирующие организацию питания. 
Положение об организации питания • у€^'& 7 /V' 3 /^9 . 
Положение о бракеражной комиссии (ры? 
Приказ об организации питания Оу^у , / У . т. ^ ^> 
Приказ о создании бракеражной комиссии ё^?? *&0/3~т' 
Приказ о создании комиссии по контролю за организацией питания 3^- Я^'/з УУ 7& . 
Приказ об организации бесплатного питания (У?г? / • Л^7/-^~^ У^З* . 
Решение Совета ОУ о предоставлении бесплатного питания с^т /Ц^ Рг? г^гР1^ Р & Л-^/Ъ 

Проверка работы пищеблока Х^'У' уС?'/#~Г' 
1. Требования к оборудованию, инвентарю, посуде и таре. 
а) холодильное оборудование (соответствует / соответствует, но устаревшее / не соответствует), 
б) температурный режим хранения продукции (со&тю^гае^я / не соблюдается); 
в) производственные столы, стеллажи, шкафы (ссютьетств^шл^ не соответствуют); 
г) маркировка оборудования и инвентаря (соответствуют / не соответствуют); 
Требования к санитарному состоянию и содержанию помещений, к мытью посуды. 
а) хранение моющих и дезинфицирующих средств (соблюдаются / не соблюдаются); 
б) наличие и количество ванн для мытья кухонной и столовой посуды (соответствуют / не соответствуют); 
в) графики текущей и генеральной уборок (есть / нет); 
г) хранение кухонной и столовой посуды (соблюдаются / не соблюдаются); 
д) хранение и уборка пищевых отходов (соблюдаются / не соблюдаются); 
е) хранение хлеба и обработка шкафа (соблюдаются / не с о б л ю д а ю т с я ) . ^ ^ ^ ^ О Д ^ Л З Й й ^ ^ ^ 6 ^ М&гя&х&А 
2. Требования к организации здорового питания и формированию примерного меню. 
а) двухнедельное меню (есть / нет); 
б) ежедневное меню (соблюдаются / не соблюдаются); 
б) технологические карты производства блюд (есть / нет); «5 /У^УУ^1^\&Я>с:'М>/' 
в) наличие сопроводительных документов к получаемым на пищеблок продуктам (соответствуют / не 

соответствуют); ^СХ^/г^^Уб/ /?У>'6<Р 4 ^/ 

г) доставка пищевых продуктов осуществляется специализированным транспортом (да / нет), 
д.) ассортиментный перечень (есть / нет); 
е) прейскурант цен (есть / нет), 
ё) копия муниципального контракта (есть/нет); 
ж) график приема пищи (есть/нет); 
з) график дежурства (есть/нет); 
и) график работы столовой (есть/нет), 0/-• 
й) наличие ценников (соответствуют / не соответствуют); 
3. Требования к условиям и технологии изготовления кулинарной продукции. 
а) обработка мяса, птицы и рыбы (соблюдаются / не соблюдаются); 
б) обработка куриных яиц (соблюдаются / не соблюдаются); 
в) условия хранения сыпучих продуктов (соблюдаются / не соблюдаются); 
г) условия хранения и обработки фруктов и овощей (соблюдаются / не соблюдаются); 
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д) условия и сроки хранения сырой продукции (соблюдаются / не соблюдаются); 
е) условия и сроки хранения готовой продукции (соб;ж)да^тся / не соблюдаются). 

4. Требования к профилактике витаминной и микроэлементной недостаточности (соблюдаются / не соблюдаются 
5. Требования к соблюдению правил личной гигиены персоналом организаций общественного пита 

образовательных учреждений, прохождению профилактических медицинских осмотров и профессионал], 
гигиенической подготовке. 

а) спецодежда, средства гигиены персонала, санузел, раковины для мытья рук (соответствуют / не соответствую! 
б) внешний вид сотрудников пищеблока (соответствуют / не соответствуют); 
в) медицинские книжки и сроки прохождения медицинских осмотров сотрудниками (соответствуют / 

соответствуют); ^С?я<усГг , С/^У/^У/У^У^/Ж^'^ЯУ 
г) аптечка для оказания медицинской помощи (есть / нет). 
6. Требования к соблюдению санитарных правил и норм. 
а) ведение необходимой документации: 
журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья (соответствует / не соответствует); /У&г А / 
журнал бракеража готовой кулинарной продукции (сжя$$Ж1Щ2:11 не соответствует):, 
журнал здоровья (ссюттв^тста^ет /' не соответствует); 
б) проведение мероприятий по дезинфекции, дезинсекции и дератизации (соб^тю^гаготся^' не соблюдаются); 
в) режим снятия и хранения суточных проб (соблюдаются / не соблюдаются); 
г) работа бракеражной комиссии (соответствует, не соответствует); 
д) организация санитарно-просветительной работы с персоналом^сг^тюдаются / не соблюдаются); 
е) контроль медицинскими работниками работы пищеблока (соблюдаются / не соблюдаются). 

/ /ао^Гсуяууу^ууу^ и/юс, /?<^&СУУ^ &7<?ЬУ7Г-*УЖУ/^У~ &У&ЖЯ &?• сргОкгРг у?Ж)*у> ~ 
/ 3 4 ^ 0 - , /^ОО^/О^ уООг^ - Ур* • :'/УГУУ/7&Э>6> <^&Ф#24 Л /ЯЖУ/ё^/Оу? УУ&&4 ~У »*> 

у/ёШо *сх>. У>У?/?2ЬУ /Тгхо^,*л СЛг&2. УУ&^УЮ/\>^ У) <^РУ6~<?лу?#с*уъ 
/Яр СУ?М&//&/ <ОУ/У€У ,/УС у?у&л&геу7УЮС^О^^У01У{УУ1У УУУ€)У?^/ ^»°0^У>. ~л*уР ууу )<?<*&/ 

/?оэс?У?У/У<У<ЭГ6*УЗ ую^/У^, ^ У*СЖ?.^У^ л УЮ9 ^УУ УУ^У^У-^^^ 

4 М-УУ^УУ/32 ^^Х^уф?,/? /ру ^ ^ ^ 1 ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ ^ <^%2 *&йУ<У, 4 У>#СК-П 

. 1^У?(уу> ^С)/?С^</^ У^УУЖМРУ " ./^*У<?У?У). 
Л /яЁЖУё&Щз/^ УУ&У/УЮ ~У<*9 -^СМ- У?#/?У<У/УС> &е&/*(4//&ъ^ с*?С>4УЯОСУ& *$УЪЮ^ • ~ 
/^^1с=>^е^Ю АЗЗеС^Уй^^ У?Р<У>. У**€2У :/%*Ггг ^^ЗО^УУУ'/Х?~ тС&^у -» $~&/ ФУУУРУ 

/ЗХУ&Г&ГЛ^&Г / Л$У'/^/Ю_/&КЗУР- укро. О&УУУ^^ „ - - ^ 1 ~ 
_Г Мй*&Л>Яу< АЛ>97*/1//'##'^4Ье##. 

У$ /^А//С>)<Ог, УУ*У>УЯУ € > Г У А Г У ^ 6 ^ ~ /&У//.<2€)&714; 3//Г^А^У?у>У уу/^^ 
Д УРУ^УУХР^/УУУУ УЪ&УУО С^О^ссг <у. ^ ГЛУ/У// ^ О ^ 7 . ,узя>&2У Ь-*УУ?^УУУИ / 

С^/У/У У^О/ОЛ*^ /? я&^л07С19 л&г$/у / / ^ р АС<Х^УК^ ^-/Л'/р; /тС? сТ€>^^Д»е-;л • 
У?€^РУ2У^^ССУЪ> УУ^УУУЮ. . 

С>7УЦу~С/~6&С2у &туууС^^^0 ^ <_5У%&&/>5. УШУУ^С& <<&Ю9.„ А'М:^У ~/СУ*. <€Рг 

Выводы: 



д) условия и сроки хранения сырой продукции (ссбл^ода^оxся/ не соблюдаются); 
е) условия и сроки хранения готовой продукции (собл^о^шотся / не соблюдаются). 

МЬ>*Г#40 ЛУУГ0>^//^' У/С?/?У&ЖХЪ 
4. Требования к профилактике витаминной и микроэлементной недостаточности (соблюдаются / не соблюдаются 
5. Требования к соблюдению правил личной гигиены персоналом организаций общественного пита 

образовательных учреждений, прохождению профилактических медицинских осмотров и профессионал!, 
гигиенической подготовке. 

а) спецодежда, средства гигиены персонала, санузел, раковины для мытья рук (соответствуют / не соответствую! 
б) внешний вид сотрудников пищеблока (соответствуют / не соответствуют); 
в) медицинские книжки и сроки прохождения медицинских осмотров сотрудниками (соответствуют / 

соответствуют); / 0 9 У С г О^УУ/^/^^У^С^У^^ЙУ 
г) аптечка для оказания медицинской помощи (есть / нет). 
6. Требования к соблюдению санитарных правил и норм. 
а) ведение необходимой документации: 
журнал бракеража пищевых продуктов и продовольственного сырья (соответствует / не соответствует); /Уег х > 
журнал бракеража готовой кулинарной продукции (сощждхдвуе.т / не соответствует);, 
журнал здоровья (сод^гветс^^зует / не соответствует); 
б) проведение мероприятий по дезинфекции, дезинсекции и дератизации (соблюдаются / не соблюдаются); 
в) режим снятия и хранения суточных проб (соблюдаются / не соблюдаются); 
г) работа бракеражной комиссии (соответствует, не соответствует); 
д) организация санитарно-просветительной работы с персоналом Соблюдаются / не соблюдаются); 
е) контроль медицинскими работниками работы пищеблока (соблюдаются / не соблюдаются). 

/ УЛС^ГСШУУ^УУУУ^Р и/ЮС. /у&с&Шё' <&я?&7*?У^<&7 <Э?. / ^ У съОг^зкгОг ? Ш у - (/ 
/%/<яЭ* . /3^з&у>//С?с-'~ ^ЮРпр - /р* • !/Угуу/7&сгЬ <г*&?*&Ь4 Л /ЯР/У/уу^Ж>у? УУ&УУУЗ -IУХ 

^ Ь ^ г . ^ Л ^ ^ Й ^ ^ ^ ^ ^ ^ А ^ ? ^ ^ ^ ^ с З Ц / (1>О^ГСС/& /}^(и^,./КУг^////^ Л /?У> 

/Яо> с»с/ук>//в/ /уС ф Л^л&ге^/ ЯСС^Ц/РАОС^У/Я УЯ^^СОУ?^/ УЯУЮЛУ?. /гг)у"т>&/ 
О0Э*г/>////ЗСХ?*-# ^С>^/?У'АУ<Э?6'&Э УРГУ^/У^, ^ У^УР.^^ Л /!Ю^<^6/.^УЮУУ^^^^^У^ 
<&Ъ//щ,/ <ЗП/?. Л &&УР^УУ /у&УО . ̂  /с ж?,?, /? Л <&У>^Ъ€^У^У'У~<? ^Лу&Ьг. 
4 М-У&УУ?Л2 &^У&/гШ,Л /От~. <Уу*ХУ@//^&к^&*'*Я&/> УЮ*//СС?&/Ю &УУ2 У^й-*У , 4 У/У0УУ1 

. У'У?Ц,у? /?€)/?&///•&& у^аШМС^ /^9УУУУ?У). 
Л /ЩУ'/У^МУУ /УёЖ^О УЮЛ- УРУ?у^гу/Уе> &*&/У/1?<ЗУ>&6 С^^/У^УЮС^ *&&*Ю^-
/7/^1С>^е^р Л3&е(^&??^<? У?СУ<У>. УЭУС^У : „ /&^</У//&" У<2?*У> -» ^4УУ~ $/7<0<У-

с»<^А&*? 5о/г у~аЮу, / ^ а о ^ ^ о < у с& а$9ы • *&с. 

&Ю*УТС1Г&^0&?-,: Л4У'/^УЖ_^&УС#Р- Л*СУ7 СЖ УУ^^ ' ' ~ _ : 1 1 ~ 
_Г Мй/^Лу, А/^/У/У/<#^4%/##. 

^ /^АУУСООУ, УУ*Л/АУ €УС-*&УС*У-/<ЖУУ^; <&//?У%&%Ь/^ УУУ/УУ^-^>&Я^&УУ'У%/ 
^ У О в ^ К УУ^/^О^^ГЭ (Р^&гуХА'У. у^ГАУ/УУ ХУ^^У- ^ О ^ . ,узя^2У 

^УУУО-У'У?^ у? /ЗУУУ^У<7УС^ лдх&уу ^УЪур&е* / ^ О ^ Р ^г?-/л>/$/'. лс? сеу^т/сиг^л \ 
Л<5&С>^М^С><27& У/6?УУУЗО. . . 

/"/Ю/>Ь „ ^У&Т&^УЗ /&Я*7У/у) , [ у 
Оус^ууСГ^&УС^г убГ^У^уЯё*0 1? г5уЪУУ-*>/Л Уу&УМбУуУ _ /ы&СРЭ*- ~/СУ*. 

'МУ-^ПУУ) 

Выводы: 
^СГУ^//УУУ6 У^/С^&УУУУ^ & &^У?У^У?/7УУ////Т а/юг 



Председатель ЯЛ**'. ^ ^ ^ ^ г З ^ ^ а я ^ / У ^ % & - ~ 7 ^ г 
Члены комиссии */(&/.е. "^Л>с &/>1. /и<7Сыис& С/М'* 'У^СУ^С^У^ 

С выводами, содержащимися в акте, согласен/не согласен (ненужное зачеркнуть). 

Объяснения (возражения) к акту о результатах проверки прилагаются /не прилагаются. 

Директор МОУ _ № 'IЦентр&чьного района Волгограда 

( Ф И О полностью) 
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