
 

 

 



            - Создание оптимальных условий, направленных на обеспечение обучающихся 
сбалансированным питанием, качественного приготовления, с соблюдением санитарно-
гигиенических норм и требований Роспотребнадзора. 

               - соответствие реализуемых блюд утверждённому меню;                                    

               - санитарно-техническое содержание обеденного зала  (мебели, столовой посуды, 
(сколы, жир и т.д);                                                                                                            

                - условия соблюдения правил личной гигиены (мытьё рук, внешний вид, одежда 
и т.д);    

                - наличие санитарной одежды у сотрудников, (повара, обслуживающий 
персонал);                                                                                                                                  

                - объём и вид пищевых отходов;               

                   -наличие лабораторных исследований качества и безопасности поступающей 
продукции и готовых блюд;                                                                                        

                 -вкусовые предпочтения детей, удовлетворённость ассортиментом и качеством 
потребляемых блюд (выборочный опрос детей);                                                                

                 - вкусовые предпочтения детей, удовлетворённость ассортиментом 
(выборочный опрос детей);                                                                                                            

                - информирование родителей и детей о здоровом питании;                                               

                -наличие лабораторных исследований качества и безопасности поступающей 
продукции и готовых блюд;                                                                                              

                - информирование родителей и детей о здоровом питании;                                               

                - соответствие энергетической ценности и химического состава рационов 
физиологическим потребностям и энергозатратам; 
 
                - обеспечение максимально разнообразного здорового питания и наличие в 
ежедневном рационе пищевых продуктов со сниженным содержанием насыщенных 
жиров, простых сахаров и поваренной соли, пищевых продуктов, обогащенных 
витаминами, пищевыми волокнами и биологическиактивными веществами; 
 

- обеспечение соблюдения санитарно-эпидемиологических требований на всех этапах 
обращения пищевых продуктов (готовых блюд);  

- исключение использования фальсифицированных пищевых продуктов, применение 
технологической и кулинарной обработки пищевых продуктов, обеспечивающих 
сохранность их исходной пищевой ценности. 

 

Основные направления деятельности комиссии 
3. Комиссия: 
 3.1. Оказывает содействие администрации образовательной организации в 
организации питания учащихся. 



 3.2. Осуществляет контроль: 
- за рациональным использованием платы за питание; 
- за организацией приема пищи учащимися, за соблюдением порядка в столовой; 
- за соблюдением графика работы столовой. 
 3.3. Организует и проводит опрос учащихся по ассортименту и качеству 
отпускаемой продукции и представляет полученную информацию руководителю 
образовательной организации. 
 3.5. Вносит предложения администрации образовательной организации по 
улучшению обслуживания учащихся. 
 3.6. Оказывает содействие администрации в проведении просветительской работы 
среди обучающихся и их родителей (законных представителей) по вопросам 
рационального питания. 
 3.7. Привлекает родительскую общественность к организации и контролю за 
питанием обучающихся. 

 
4. Организация работы комиссии по контролю за питанием 

4.1. Комиссия по контролю за питанием строит свою работу в соответствии с планом 
работы на учебный год, определяя цели и задачи текущего контроля, его сроки, 
подведение итогов и время на устранение отмеченных недостатков в ходе контроля. 

4.2. Комиссия по контролю за питанием может осуществлять свои функции вне плана 
(графика) работы по инициативе администрации, по жалобе, из-за нарушения нормативно-
правовых актов в области защиты прав ребенка, его здоровья, питания, безопасности со 
стороны работников пищеблока, педагогических работников, администрации школы. 

4.3. Результаты контроля (экспертизы) отражаются в акте. 
4.4. Плановая работа комиссии по контролю за питанием должна осуществляться не 

реже 1 раза в месяц.  
4.5. Комиссия по контролю за питанием постоянно информирует о своей работе, о 

результатах контроля администрацию МБОУ Александровская СОШ. 
4.6. Итоги проверок обсуждаются на общешкольных собраниях и являются основанием 

для обращений в администрацию образования. 
 
5. Ответственность членов Комиссии 

          5.1. Члены Комиссии несут персональную ответственность за невыполнение или 
ненадлежащее исполнение возложенных на них обязанностей; 
          5.2. Комиссия несет ответственность за необъективную оценку по организации 
питания и качества предоставляемых услуг. 
 
6. Документация комиссии по контролю организации питания: 
           6.1. Заседания комиссии оформляются протоколом. Протоколы подписываются 
председателем и секретарем. 
           6.2. Папка протоколов заседания комиссии и тетрадь контроля за организацией 
питания хранится у председателя комиссии. 
 
 

 


